Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 1

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Fenchelsuppe Fenchelsuppe Kéasesalat
30.12. Gschwellti
Pouletbristli / Zitronensauce Quornschnitzel
Reis Reis
Peperonata Peperonata
Orangencréme Orangencreme
Dienstag Kurbiscremesuppe Kurbiscremesuppe Belegte Brotli
31.12. Lachs, Ei, Salami,
Fleischpastetli Pilzpastetli Spargeln
Erbsli und Ruebli Erbsli und Ruebli
Tirolercake Tirolercake
Mittwoch Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Mostbrockli
01.01. Tilsitermousse
Gebratenes Roastbeef / Krauterjus Gemiiseburger Brotli
Pommes Duchesse Pommes Duchesse
Broccoli mit gerdsteten Mandeln Broccoli mit gerésteten Mandeln
Fruchtschnitte Fruchtschnitte
Donnerstag Gemiisecremesuppe Gemiisecrémesuppe Apfelstrudel
02.01. Vanillesauce
Spaghetti Spaghetti
Carbonara Tomatensauce
Reibkéase Reibkéase
Schoggicake Schoggicake
Freitag Bouillon mit Fideli Bouillon mit Fideli Waurstsalat
03.01. Garniert
*Fischknusperli / Zitronenmayonnaise Vegi Nuggets Brot
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Blattspinat Blattspinat
Halber Pfirsich mit Rahm Halber Pfirsich mit Rahm
Samstag Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Birchermuesli
04.01. Rahm
Steinpilzrisotto Steinpilzrisotto Brot
Reibkase Reibkase
Muffins Muffins
Sonntag Rueblisuppe Rueblisuppe Café-Complet mit
05.01. Aufschnitt und Kase
Kalbsbraten / Rosmarinsauce Gemdiseschnitzel / Rosmarinsauce
Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Mischgemise Mischgemise
Himbeermousse Himbeermousse
Fleisch: Fleisch und Gefliigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Deutschland
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
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