Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 10

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Gefillte Eier
02.03. auf Gemdusesalat
Schweinspiccata Selleriepiccata
Tomatenspaghetti Tomatenspaghetti
Reibkase Reibkase
Moccacréme Moccacréme
Dienstag Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe Belegte Brote
03.03. Ei, Thon, Kase
Schweinsgeschnetzeltes Zircher Art Rosti
Rosti Spiegelei
Bohnen Bohnen
Fruchtsalat mit Rahm Fruchtsalat mit Rahm
Mittwoch Champignoncrémesuppe Champignoncrémesuppe Kaseteller
04.03. Gschwellti
Gemiisekuchen Gemiusekuchen Krauterquark
Blechkuchen mit Friichten Blechkuchen mit Friichten
Donnerstag  Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen Dampfnudeln
05.03. Vanillesauce
Paniertes Schnitzel Gemiise Schnitzel
Pommes frites Pommes frites
Erbsli und Riebli Erbsli und Riiebli
Schoggi Glace mit Rahm Schoggi Glace mit Rahm
Freitag Gemisecremesuppe Gemiisecrémesuppe Fruchtkuchen mit
06.03. Rahm
*Fischknusperli / Tartarsauce Vegi Nuggets / Tartarsauce
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Tomaten gebacken Tomaten gebacken
Schoggicake Schoggicake
Samstag Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe Buindner Gersten-
07.03. suppe
Bratkugeli an Currysauce Vegi Balls an Currysauce Brot
im Reisring im Reisring
Berliner Berliner
Sonntag Kurbiscremesuppe Kiirbiscremesuppe Café Complet mit
08.03. Aufschnitt und Kase
Kalbsbraten Bratkase
Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Mischgemiise Mischgemiise
Mangomousse Mangomousse
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: *Tilapia / Malaysia
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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