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 Mittagsmenü  
mit Salat  

Vegetarisches Menü  
mit Salat  

Abendmenü  

Montag  
09.03. 

Mehlsuppe 
 
Warmer Fleischkäse 
Senfkartoffeln 
Fenchel  
 
Schoggicrème  
 

Mehlsuppe 
 
Bratkäse 
Senfkartoffeln 
Fenchel  
 
Schoggicrème  
 

Silser–Sandwiches  
Salami, Käse, Ei 

Dienstag  
10.03. 

Rüeblicrèmesuppe  
 
Speck, Zungenwurst  
Sauerkraut 
Salzkartoffeln 
 
Studentenschnitte  
 

Rüeblicrèmesuppe  
 
Sauerkrauttätschli  
Kräuterquark 
Salzkartoffeln 
 
Studentenschnitte  
 

Buureteller 
Aufschnitt, Käse 
Brötli 

Mittwoch  
11.03. 

Bouillon mit Ei  
 
Penne  
Cinque Pi Sauce  
Reibkäse 
 
Tessiner Apfelmus  
 

Bouillon mit Ei  
 
Spaghetti  
Tomatensauce  
Reibkäse 
 
Tessiner Apfelmus  
 

Milchreis  
Kompott  

Donnerstag  
12.03. 

Gerstensuppe  
 
Pouletschenkelsteak  
Bratkartoffeln 
Blumenkohl  
 
Caramelcrème 
 

Gerstensuppe  
 
Gemüseschnitzel  
Bratkartoffeln 
Blumenkohl  
 
Caramelcrème 
 

Schinkengipfeli  
Salat 

Freitag  
13.03. 

Gemüsecrèmesuppe  
 
*Spinat -Lachs Lasagne  
 
Vermicelles mit Rahm  
 

Gemüsecrèmesuppe  
 
Spinat Lasagne  
 
Vermicelles mit Rahm  
 

Siedfleisch Salat  
garniert 
Brot 

Samstag  
14.03. 

Gurkensuppe  
 
Steinpilzrisotto  
Reibkäse  
 
Zitronencake  
 

Gurkensuppe  
 
Steinpilzrisotto  
Reibkäse  
 
Zitronencake  
 

Birchermüesli  
Brot 

Sonntag  
15.03.  

Weissweinsuppe  
 
Hackbraten  
Kartoffelstock 
Zweifarbige Rüebli  
 
Crèmeschnitte  
 

Weissweinsuppe  
 
Gemüseburger  
Kartoffelstock 
Zweifarbige Rüebli  
 
Crèmeschnitte  
 

Café Complet mit  
Aufschnitt und Käse  

Fleisch:  
Fisch:  
Allergene:  
Brot: 
Feinbackwaren:  

Fleisch und Geflügel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:  
* Schottland Zucht  
Über Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.  
Produktionsland: Schweiz  
Produktionsland: Schweiz  

 

 


