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Meniiplan Woche 12

Mittagsmenu Vegetarisches Menii Abendmen
mit Salat mit Salat
Montag Brotsuppe Brotsuppe Waurstkasesalat
16.03. Brot
Fleischvogel Spatzlipfanne mit
Spatzli Gemise
Rosenkohl
Orangencréme Orangencreme
Dienstag Minestronesuppe Minestronesuppe Fruchtkuchen
17.03. Rahm
Bratwurst / Zwiebelsauce Spiegelei
Rosti Rosti
Bohnen Bohnen

Griechischer Joghurt mit Honig und Nussen  Griechischer Joghurt mit Honig und Nissen

Mittwoch Broccolicremesuppe Broccolicremesuppe Kaseteller
18.03. Gschwellti
Spaghetti Spaghetti Krauterquark
Rindsbolognese Pestorahmsauce
Reibkase Reibkase
Vanillecornet Vanillecornet
Donnerstag  Bouillon mit Ei Bouillon mit Ei Gotterspeise
19.03. Kompott
Pouletgeschnetzeltes Curry Gemusecurry
Mandelreis Mandelreis
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Schoggi Wiirfel Schoggi Wiirfel
Freitag Gerstensuppe Gerstensuppe Belegte Brotli
20.03. Kase, Ei, Thon
Schweinssteak / Krauterbutter Gemiseschnitzel / Krauterbutter
Pommes Frites Pommes Frites
Mischgemiise Mischgemiise
Mississippicake Mississippicake
IPA Yanick Bitterli
Samstag Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen Hauspastete
21.03. Sauce Cumberland
Schweinsgeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes Selleriesalat
Kartoffelstock Kartoffelstock
Erbsli u. Riebli Erbsli u. Ruebli
Gebrannte Créme Gebrannte Créme
Geburtstagswunsch Frau Schaub A.
Sonntag Blumenkohlcrémesuppe Blumenkohlcrémesuppe Café Complet mit
22.03. Aufschnitt und Kase
Rahmschnitzel Quornschnitzel Rahmsauce
Nudeln Nudeln
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Lackerlimousse Lackerlimousse
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: *
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:  Produktionsland: Schweiz
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