Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 16

Mittagsmenu

mit Salat

FO 4.5.01

Menuwiinsche WB 2

Vegetarisches Menu
mit Salat

Abendment

Montag Kichererbsensuppe Kichererbsensuppe Wienerli im Teig
15.04. Salat
Schweinsgeschnetzeltes Spiegelei
Rosti Rosti
Fenchelgratin Fenchelgratin
Gebrannte Creme Gebrannte Créme
Dienstag Rueblicremesuppe Rueblicremesuppe Fruchtkuchen mit
16.04 Rahm
Pouletbrust an Thymiansauce Gemiseschnitzel
Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Mischgemiise Mischgemiise
Apfelstreuselkuchen Apfelstreuselkuchen
Geburtstagswunsch von Frau Straumann
Mittwoch Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen Kaseteller
17.04. Gschwellti
Pastetli mit Pastetli mit Krauterquark
Bratkugeli Pilzflllung
Erbsli u. Ruebli Erbsli u. Riebli
Linzerschnitte Linzerschnitte
Donnerstag Rote Linsensuppe Rote Linsensuppe Ochsenmaulsalat
18.04. Brot
Kalbsbratwurst Vegi Nuggets
Pommes Frites Pommes Frites
Blumenkohl Blumenkohl
Fruchtsalat Fruchtsalat
Freitag Reiscremesuppe Reiscremesuppe Club-Sandwiches
19.04. Kése, Ei, Salami
Kasekuchen Kasekuchen
Vanilleglace mit Schoggisauce Vanilleglace mit Schoggisauce
Samstag Bouillon mit Ei Bouillon mit Ei Birchermiesli
20.04. Brot
Penne Carbonara Penne Tomatensauce
Reibkése Reibkéase
Zitronencake Zitronencake
Sonntag Weissweinsuppe Weissweinsuppe Café Complet mit
21.04. Aufschnitt und Kase
Kalbsbraten Quornschnitzel
Balsamico-Honigsauce Balsamico-Honigsauce
Kartoffelstock Kartoffelstock
Bohnen im Speckmantel Bohnen
Toblerone Mousse Toblerone Mousse
Fleisch: Fleisch und Gefliigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: *
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
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