Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 16

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Kichererbsensuppe Kichererbsensuppe Gefullte Eier mit
13.04. Gemusesalat
Kalbsadrio Risotto
Risotto Broccoli
Broccoli
Sussmostcreme Stssmostcreme
Dienstag Rueblicremesuppe Rueblicremesuppe Bundner
14.04. Gerstensuppe
Emmentaler Lammvoressen Spatzlipfanne Brotli
Spatzli Romanesco
Romanesco
Meringues mit Rahm Meringues mit Rahm
Mittwoch Blumenkohlcrémesuppe Blumenkohlcrémesuppe Fruchtkuchen mit
15.04. Rahm
Pastetli mit Bratklgeli Pastetli mit Pilzfullung
Erbsli u. Ruebli Erbsli u. Riebli
Apfelstreuselkuchen Apfelstreuselkuchen
Donnerstag  Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben Tessinerteller
16.04. Focaccia
Spaghetti Bolognese Spaghetti Pestorahmsauce
Reibkase Reibkase
Schoggi Mousse Schoggi Mousse
IPA Brendona Lleshi
Freitag Rote Linsensuppe Rote Linsensuppe Vitello Tonnato
17.04. Brot
*Forellenfilets gebraten Gemiseschnitzel
Zitronenmayonnaise Zitronenmayonnaise
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Tomaten gedampft Tomaten gedampft
Holunderquarkcréme Holunderquarkcreme
Samstag Barlauchcremesuppe Barlauchcrémesuppe Teigwarensalat
18.04. Homburg
Spargelrisotto Spargelrisotto Kase, Gemise,
Reibkase Reibkase Schinken, Hornli
Oltigerschnitte Oltigerschnitte
Sonntag Weissweinsuppe Weissweinsuppe Café Complet mit
19.04. Aufschnitt und Kase
Schweinsbraten Bratkase
Berner Kartoffelauflauf Berner Kartoffelauflauf
Mischgemiise Mischgemiise
Toblerone Mousse Toblerone Mousse
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: *Schweiz
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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