Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 17 Meniiwiinsche WB1

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Kohlrablicremesuppe Kohlrablicremesuppe Wienerli
20.04. Kartoffelsalat
Pouletgeschnetzeltes Curry Gemdise Curry
Mandelreis Mandelreis
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Schoggicreme mit Birnenwdrfeli Schoggicreme mit Birnenwiirfeli
Dienstag Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe Birchermuesli
21.04. Rahm
Hackbraten Spatzlipfanne Brot
Spatzli Rosenkohl
Rosenkohl
Zitronencake Zitronencake
Mittwoch Krautstielcremesuppe Krautstielcremesuppe Wurstsalat garniert
22.04. Brot
Haferburger Haferburger
Quarksauce Quarksauce
Ratatouille Ratatouille
Fruchtsalat Fruchtsalat
Donnerstag  Zucchinisuppe Zucchinisuppe Fotzelschnitte
23.04. Kompott
Paniertes Schweineschnitzel Gemlseschnitzel
Pommes frites Pommes frites
Erbsli und Ruebli Erbsli und Ruebli
Gebrannte Creme Gebrannte Creme
Freitag Bouillon mit Fideli Bouillon mit Fideli Belegte Brotli
24.04. Ei, Spargeln, Kase
*Fischstabli / Tartarsauce Vegi Nuggets / Tartarsauce
Rahmspinat Rahmspinat
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Zitronencreme Zitronencreme
Samstag Champignoncremesuppe Champignoncremesuppe Fleischpastete
25.04. Sauce Cumberland
Alplermagronen Alplermagronen Selleriesalat
Apfelmus Apfelmus
Madeleines Madeleines
Sonntag Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Café Complet mit
26.04. Aufschnitt und Kase
Suure Mocke Bratkase
Kartoffelstock Kartoffelstock
Bohnen Bohnen
Schwarzwalderschnitte Schwarzwalderschnitte
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Polak Nordatlantik Wildfang
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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