Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 18

Mittagsmenu

mit Salat

Menuwiinsche WB1

Vegetarisches Menu

mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Kohlrabicremesuppe Kohlrabicremesuppe Fruchtkuchen mit
29.04 Rahm
Kaninchenragout Quornragout
Polenta Polenta
Broccoli Broccoli
Sussmostcreme Stssmostcreme
Dienstag Kichererbsensuppe Kichererbsensuppe Spargelsalat mit
30.04. Schinken
Saure Leber Spiegelei Brot
Rosti Rosti
Bohnen Bohnen
Caramelkopfli Caramelkopfli
Mittwoch Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben Vitello tonnato
01.05. Brot
Pouletgeschnetzeltes Curry Frichtecurry
Trockenreis Trockenreis
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Vanilleglace mit Erdbeeren Vanilleglace mit Erdbeeren
Geburtstagswunsch von Frau Diirr
Donnerstag  Gurkensuppe mit Dill Gurkensuppe mit Dill Wurst- und Kasesalat
02.05. Brot
Schweins Rahmschnitzel Quornschnitzel Rahmsauce
Nudeln Nudeln
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Meringues mit Rahm Meringues mit Rahm
Freitag Hafersuppe Hafersuppe Schwartenmagen
03.05. Senf
*Fischstabli Tartarsauce Vegi Nuggets Tartarsauce Brot
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Rahmspinat Rahmspinat
Zitronenencreme Zitronenencréme
Samstag Bouillon mit Gemiise Bouillon mit Gemiise Birchermiiesli
04.05. Brot
Spaghetti Carbonara Spaghetti Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Schmelzbrotli Schmelzbrotli
Sonntag Barlauchcréemesuppe Barlauchcremesuppe Café Complet mit
05.05. Aufschnitt und Kase
Schweinsbraten Bratkase
Kartoffelstock Kartoffelstock
Spargelgratin Spargelgratin
Rhabarbermousse Rhabarbermousse
Geburtstagswunsch von Frau Huser
Fleisch: Fleisch und Gefliigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Herkunft: Polak Nordatlantik Wildfang
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
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