Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 2

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag
06.01.

Dienstag
07.01.

Mittwoch
08.01.

Donnerstag
09.01.

Freitag
10.01.

Samstag
11.01.

Sonntag
12.01.

Fleisch:
Fisch:
Allergene:

Schwarzwurzelcrémesuppe

Trutenpiccata
Tomatenspaghetti

Apfelcreme
Kichererbsensuppe
Speck / Schiifeli
Dorrbohnen
Salzkartoffeln
Orangencake

Selleriecremesuppe

Bratkulgeli / Weissweinsauce
Reisring

Schoggiwiirfel
Bouillon mit Fladli
Paniertes Schnitzel
Pommes Frites

Erbsli und Ruebli

Caramelkopfli mit Rahm

Geburtstagswunsch Frau Schweizer

Minestrone
Forellenfilets gebraten
Tomaten gedampft

Salzkartoffeln

Streuselkuchen

Tomatencremesuppe
Spatzlipfanne mit
Gemuse und Schinkenstreifen mit

Kase Uberbacken

Apfelschnitzli mit Zimt
Bouillon mit Cherry
Hackbraten / Pilzrahmsauce
Pommes Duchesse

Rosenkohl

Toberonemousse

Fleisch und Gefliigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:

* Zucht Schweiz

Schwarzwurzelcrémesuppe

Selleriepiccata
Tomatenspaghetti

Apfelcreme
Kichererbsensuppe
Bratkase
Dorrbohnen
Salzkartoffeln
Orangencake

Selleriecremesuppe

Vegiballs / Weissweinsauce
Reisring

Schoggiwiirfel
Bouillon mit Fladli
Gemiseschnitzel
Pommes frites

Erbsli und Ruebli

Caramelkopfli mit Rahm

Minestrone

Vegi Nuggets
Tomaten gebacken
Salzkartoffeln
Streuselkuchen
Tomatencremesuppe
Spatzlipfanne mit

Gemiise mit Kase tiberbacken

Apfelschnitzli mit Zimt

Bouillon mit Cherry
Gemiseburger / Pilzrahmsauce
Pommes Duchesse

Rosenkohl

Toberonemousse

Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.

Gemiusesalat
mit geflllten Eiern
Brot

Fotzelschnitte
Kompott

Buure Plattli
Speck, Landjager, Kase

Pizzaschnecken
Salat

Teigwarensalat
Homburg
Schinken, Gemuse,
Kase

Kartoffelsuppe
mit Cervelatsradli

Café-Complet mit
Aufschnitt und Kase
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