Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 32

Mittagsmenu

mit Salat

Menliwiinsche WB1

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Fotzelschnitten
03.08. Kompott
Bratwurst mit Zwiebelsauce Spiegelei
Rosti Rosti
Bohnen Bohnen
Schoggicreme Schoggicreme
Dienstag Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben Melonen mit
04.08. Rohschinken
Paniertes Schweinsschnitzel Gemiseschnitzel Brot
Pommes frites Pommes frites
Erbsli u. Ruebli Erbsli u. Ruebli
Zitronencake Zitronencake
Mittwoch Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Wourstsalat garniert
05.08. Brotli
Spaghetti Spaghetti
Carbonarasauce Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Fruchtsalat Fruchtsalat
Donnerstag Gemisecremesuppe Gemusecremesuppe Fruchtkuchen mit
06.08. Rahm
Hamme Bratkase
Kartoffelsalat Kartoffelsalat
Vanilleglace mit Schoggi Sauce Vanilleglace mit Schoggi Sauce
Freitag Brotsuppe Brotsuppe Siedfleischsalat
07.08. garniert
*Fischstabli mit Tartarsauce Vegi Nuggets mit Tartarsauce Brot
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Blattspinat Blattspinat
Meringues mit Rahm Meringues mit Rahm
Samstag Griesssuppe Griesssuppe Birchermiiesli
08.08. Brot
Hornliauflauf mit Hornliauflauf mit
Schinken, Gemiise und Kase Gemise und Kase
Marmorcake Marmorcake
Sonntag Bouillion mit Fladli Bouillion mit Fladli Café-Complet mit
09.08. Aufschnitt und Kase
Rahmschnitzel Quornschitzel an Rahmsauce
Nudeln Nudeln
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Schoggi Mousse Schoggi Mousse
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Fischstabli Polak Nordatlantik Wildfang
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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