Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 34

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Haferflockensuppe Haferflockensuppe Club- Sandwiches
17.08. Salami, Kase, Ei
Rindsgulasch Quornragout
Griessschnittli Griessschnittli
Broccoli Broccoli
Schoggicreme Schoggicreme
Dienstag Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Friichtekuchen mit
18.08. Rahm
Schweinsgeschnetzeltes Gemiiseragout an Rahmsauce
Kartoffelstampf Kartoffelstampf
Krautstiel a la créme Krautstiel a la créme
Blechkuchen mit Friichten Blechkuchen mit Friichten
Mittwoch Kressichcremesuppe Kressichcremesuppe Fleisch / Kaseteller
19.08. Brot
Rind Meatballs Vegi Balls
Tomatensauce Tomatensauce
Nudeln Nudeln
Tiramisu Tiramisu
Donnerstag  Bouillion mit Buchstaben Bouillion mit Buchstaben Fleischsilzli garniert
20.08. Brot
Pouletbrustli Gemlseschnitzel
Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Erbsli u. Riebli Erbsli u. Ruebli
Linzer Schnitte Linzer Schnitte
Freitag Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe Teigwarensalat
21.08. Homburg mit
Pouletgeschnetzeltes / Siss-Sauersauce Quorngeschnetzeltes / Stiss-Sauersauce Schinken, Kase,
Basmatireis Basmatireis Gemlise
Kefen Kefen
Vanillecornet Vanillecornet
Samstag Gemisecremesuppe Gemiisecremesuppe Wourstsalat garniert
22,08. Brot
Rindshackfleisch Tomatensauce
Hornli Hornli
Apfelschnitze Apfelschnitze
Meranercake Meranercake
Sonntag Champignonscremesuppe Champignonscremesuppe Café-Complet mit
23.08. Aufschnitt und Kase
Kalbsbraten Bratkase
Kartoffelstock Kartoffelstock
Mischgemise Mischgemise
Tobleronemousse Tobleronemousse
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: ¥
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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