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Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu

mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Bouillon mit Fladli Bouillon mit Buchstaben Teigwarensalat
07.09. Homburg
Fleischpastetli Pilzpastetli Schinken, Kase,
Erbsli u. Riebli Erbsli u. Ruebli Gemiise
Meringues mit Glace und Rahm Meringues mit Glace und Rahm
Geburtstagswunsch von Frau Strub
Dienstag Minestrone Minestrone Salatteller
08.09. Rauchlachs*
Pouletbrustli gebraten Pouletbrustli gebraten Brot
Currysauce Currysauce
Reis Reis
Hefezopf gefiillt Hefezopf gefiillt
Mittwoch Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kaseteller
09.09. Gschwellti
Tortellini Tortellini Krauterquark
Krautersauce Krautersauce
Reibkase Reibkase
Rieblicake Rueblicake
Donnerstag  Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben Belegte Brotli
10.09. Thon, Ei, Kase
Paniertes Schweinsschnitzel Gemiseschnitzel
Pommes frites Pommes frites
Blumenkohl Blumenkohl
Glace mit Rahm Glace mit Rahm
Geburtstagswunsch von Frau Marki
Freitag Gemisecremesuppe Gemiisecremesuppe Siedfleischsalat
11.09. garniert
Spinatkuchen Spinatkuchen Brotli
mit Speck
Tiramisu Tiramisu
Samstag Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Blindner Gersten-
12.09. suppe
Tomatenrisotto Tomatenrisotto Brot
Reibkase Reibkase
Oltigerschnitte Oltigerschnitte
Sonntag Pilzcremesuppe Pilzcremesuppe Café Complet mit
13.09. Aufschnitt und Kase
Kalbsvoressen Vegi Nuggets
Spatzli Spatzli
Rotkraut mit Marroni Rotkraut mit Marroni
Schwarzwalderschnitte Schwarzwalderschnitte
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: *Schottland, Zucht
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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