Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniplan Woche 40

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Pfannkuchen (Wraps)
30.09. gefullt mit Frischkase,
Schweinsbraten Sauceneier Trockenfleisch
Kartoffelstock Kartoffelstock Kressich
Kohlrabli Kohlrabli
Caramelkopfli Caramelkopfli
Geburtstagswunsch Herr Schweizer Hans
Dienstag Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben Wurstweggen
01.10. Salat
Schweinsbratwurst / Zwiebelsauce Spiegelei
Rosti Rosti
Erbsli u. Ruebli Erbsli u. Ruebli
Gebrannte Créme Gebrannte Créeme
Geburtstagswunsch Herr Schweizer Paul
Mittwoch Linsensuppe Linsensuppe Vitello Tonnato
02.10. Brotli
Pouletbristli gebraten Quornschnitzel gebraten
Zitronensauce Zitronensauce
Basmatireis Basmatireis
Zuchetti Zucchetti
Studentenschnitte Studentenschnitte
Donnerstag  Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Birchermiiesli
03.10. Brot
Cannelloni Cannelloni
Tomatensauce Tomatensauce
Marronnicake Marronnicake
Freitag Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Club-Sandwiches
04.10. Kase, Ei, Salami
Kasekuchen Kasekuchen
Vanille Cornet Vanille Cornet
Samstag Gemiisecrémesuppe Gemuisecrémesuppe Gelberbsensuppe
05.10. mit Gnagi
Rindsgulasch Bratkdse Brot
Kartoffelstock Kartoffelstock
Ruebli Ruebli
Schoggicreme Schoggicreme
Geburtstagswunsch Herr Thommen
Sonntag Kirbissuppe Kurbissuppe Café-Complet mit
06.10. Aufschnitt und Kase
Schweinsschnitzel Walliser Art Gemiuseschnitzel Walliser Art
Spatzli Spatzli
Mischgemiise Mischgemiise
Cremeschnitte Crémeschnitte
Fleisch: Fleisch und Geflligel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: *
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
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