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Menliplan Woche 43 Meniliwlinsche WB1

Abendment

Mittagsmenu

Vegetarisches Menu

mit Salat

mit Salat

Montag Tomatencrémesuppe Tomatencrémesuppe Griessschnittli mit
20.10. Kompott
Pouletragout an Estragonsauce Quornragout an Estragonsauce
Reis Reis
Kefen Kefen
Schoggicreme Schoggicreme
Dienstag Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen Fruchtkuchen
21.10. mit Rahm
Uberbackene Résti mit Uberbackene R&sti mit
Spiegelei und Speck Spiegelei
Vanille Cornet Vanille Cornet
Mittwoch Gemisecremesuppe Gemiisecrémesuppe Siedfleischsalat
22.10. Brotli
Rindslasagne Gemiiselasagne
Créme bralée Créme brilée
Donnerstag  Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Raclette-Kartoffeln
23.10. Salat
Blut- und Leberwurst Bratkdse
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Apfelschnitze Apfelschnitze
Vermicelles mit Rahm Vermicelles mit Rahm
Freitag Griesssuppe Griesssuppe Belegte Brotli
24.10. Kase, Ei, Salami
Zanderfilet* gebraten Vegi Nuggets
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Rahmspinat Rahmspinat
Fruchtsalat Fruchtsalat
Samstag Brotsuppe Brotsuppe Gelberbsensuppe mit
25.10. Gnagi
Rindergehacktes Tomatensauce Brot
Hornli Hornli
Apfelmus Apfelmus
Mississippicake Mississippicake
Sonntag Weissweinsuppe Weissweinsuppe Café Complet mit
26.10. Aufschnitt und Kase
Suure Mocke Gemdiseschnitzel
Spatzli Spatzli
Rotkraut Rotkraut
Zimtmousse Zimtmousse
Fleisch: Fleisch und Geflligel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Estland
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
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