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 Mittagsmenü  
mit Salat  

Vegetarisches Menü  
mit Salat  

Abendmenü  

Montag  
20.10 . 

Tomatencrèmesuppe  
 
Pouletragout an Estragonsauce  
Reis 
Kefen 
 
Schoggicrème  
 

Tomatencrèmesuppe  
 
Quornragout an Estragonsauce  
Reis 
Kefen 
 
Schoggicrème  
 

Griessschnittli mit  
Kompott  

Dienstag  
21.10 . 

Bouillon mit Backerbsen  
 
Überbackene Rösti mit  
Spiegelei und Speck  
 
Vanille Cornet 
 

Bouillon mit Backerbsen  
 
Überbackene Rösti mit  
Spiegelei  
 
Vanille Cornet  
 

Fruchtkuchen  
mit Rahm 

Mittwoch  
22.10 . 

Gemüsecrèmesuppe  
 
Rindslasagne  
 
Crème brûlée  
 

Gemüsecrèmesuppe  
 
Gemüselasagne  
 
Crème brûlée  
 

Siedfleischsalat  
Brötli 

Donnerstag  
23.10 . 

Blumenkohlcrèmesuppe  
 
Blut- und Leberwurst  
Salzkartoffeln 
Apfelschnitze  
 
Vermicelles mit Rahm  
 

Blumenkohlcrèmesuppe  
 
Bratkäse 
Salzkartoffeln 
Apfelschnitze  
 
Vermicelles mit Rahm  
 

Raclette-Kartoffeln 
Salat  
 

Freitag  
24.10 . 

Griesssuppe  
 
Zanderfilet * gebraten  
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  
 
Fruchtsalat  
 

Griesssuppe  
 
Vegi Nuggets  
Salzkartoffeln 
Rahmspinat  
 
Fruchtsalat  
 

Belegte Brötli  
Käse, Ei, Salami 

Samstag  
25.10 . 

Brotsuppe 
 
Rindergehacktes  
Hörnli 
Apfelmus  
 
Mississippicake  
 

Brotsuppe 
 
Tomatensauce  
Hörnli 
Apfelmus  
 
Mississippicake  
 

Gelberbsensuppe mit 
Gnagi  
Brot 

Sonntag  
26.10 .  

Weissweinsuppe  
 
Suure Mocke 
Spätzli  
Rotkraut 
 
Zimtmousse  
 

Weissweinsuppe  
 
Gemüseschnitzel  
Spätzli  
Rotkraut 
 
Zimtmousse  
 

Café Complet mit  
Aufschnitt und Käse  

Fleisch:  
Fisch:  
Allergene: 

Fleisch und Geflügel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:  
* Estland 
Über Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.  

 

 


