Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 44

Mittagsmenu

Vegetarisches Menu

FO 4.5.01

Abendment

mit Salat mit Salat
Montag Kirbissuppe Kurbissuppe Club Sandwiches
27.10. Schinken, Ei, Kase
Rindsgulasch Quornragout
Polenta Polenta
Rosenkohl Rosenkohl
Vanillecreme Vanillecreme
Dienstag Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen Schwartenmagen
28.10. Senf
Schweins Cordon bleu Gemuseschnitzel Brot
Pommes frites Pommes frites
Blumenkohl Blumenkohl
Vermicelles mit Rahm Vermicelles mit Rahm
Geburtstagswunsch Frau Lorenzoni
Mittwoch Gemisecremesuppe Gemiuisecrémesuppe Kaseteller
29.10. Gschwellti
Steinpilzrisotto Steinpilzrisotto Krauterquark
Reibkase Reibkase
Vanille Cornet Vanille Cornet
Donnerstag  Griesssuppe Griesssuppe Birchermisli
30.10. Brot
Schweinsgeschnetzeltes Bratkdse
Teigwaren Teigwaren
Mischgemiise Mischgemiise
Falsches Spiegelei Falsches Spiegelei
Freitag Pastinakensuppe Pastinakensuppe Wourstsalat
31.10. Brot
*Forellenfilets gebraten Vegi Nuggets
Zitronenmayonnaise Zitronenmayonnaise
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Blattspinat Blattspinat
Meranercake Meranercake
Samstag Ruebli Crémesuppe Ruebli Crémesuppe Blindner Gersten-
01.11. suppe
Bratkiigeli an Weissweinsauce Vegiballs an Weissweinsauce Brot
im Reisring im Reisring
Apfelcreme Apfelcréeme
Sonntag Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Café Complet mit
02.11. Aufschnitt und Kase
Rahmschnitzel Quornschnitzel
Nudeln Nudeln
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Caramelmousse Caramelmousse
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: *Zucht Schweiz
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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