Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 45

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu

mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Rote Linsensuppe Rote Linsensuppe Gefillte Eier
03.11. auf russischem Salat
Siedfleisch / Meerrettichsauce Gemiiseschnitzel / Meerrettichsauce
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Gedampfter Weisskabis Gedampfter Weisskabis
Stracciatellacréme Stracciatellacréme
Dienstag Tomatencrémesuppe Tomatencrémesuppe Wraps (Pfannkuchen)
04.11. gefullt mit Frischkase,
Pouletbristli Quornschnitzel Kresse, Trockenfleisch
Currysauce Currysauce
Basmatireis Basmatireis
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Rueblicake Rueblicake
Mittwoch Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Gulaschsuppe
05.11. Brot
Gemiuselasagne Gemiselasagne
Linzerschnitte Linzerschnitte
Donnerstag  Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben Apfelstrudel
06.11. Vanillecréeme
Rindszunge an Kapernsauce Sauceneier
Kartoffelstock Kartoffelstock
Gedampfte Ruebli Gedampfte Ruebli
Punschkugeln Punschkugeln
Freitag Hafersuppe Hafersuppe Club Sandwiches
07.11. Kase, Ei, Salami
*Pochierter Fisch Vegi Nuggets
Weissweinsauce Weissweinsauce
Trockenreis Trockenreis
Ratatouille Ratatouille
Schoggicake Schoggicake
Samstag Susskartoffelsuppe Susskartoffelsuppe Fleischpastete
08.11. Cumberlandsauce
Alplermagronen Alplermagronen Selleriesalat
Apfelmus Apfelmus
Tiramisu Tiramisu
Sonntag Champignons Crémesuppe Champignons Cremesuppe Café Complet mit
09.11. Aufschnitt und Kase
Schweinssteak / Steinpilzsauce Bratkase
Rosti Kroketten Rosti Kroketten
Mischgemiise Mischgemiise
Lackerlimousse Lackerlimousse
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Zucht Schweiz
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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