Alters- und Pflegeheim

Homburg

Menliplan Woche 46 Meniliwiinsche WB 2

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Krautstielcremesuppe Krautstielcrémesuppe Gerstensuppe mit
10.11. Wienerli Radli
Schweinsgeschnetzeltes Ziircher Art Spiegelei Brot
Rosti Rosti
Bohnen Bohnen
Vanillecreme Vanillecreme
Dienstag Bouillon mit Ei Bouillon mit Ei Apfelrosti
11.11. Vanillesauce
Speck, Rippli Bratkase
Sauerkraut Sauerkraut
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Fruchtsalat Fruchtsalat
Mittwoch Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Ochsenmaulsalat
12.11. Brot
Tortellini mit Tortellini mit
Kurbisfillung Kurbisflllung
Krautersauce Krautersauce
Reibkase Reibkase
Vanille Cornet Vanille Cornet
Donnerstag  Brotsuppe Brotsuppe Toast Hawaii
13.11. Salat
Blut- und Leberwurst / Zwiebelsauce Quornschnitzel
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Apfelschnitze Apfelschnitze
Meranercake Meranercake
Freitag Gemisecremesuppe Gemiisecremesuppe Belegte Brotli
14.11. Ei, Kase, Spargeln
Fischstabli* Tartarsauce Vegi Nuggets Tartarsauce
Rahmspinat Rahmspinat
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Gebrannte Créme Gebrannte Creme
Samstag Kurbiscremesuppe Kurbiscremesuppe Birchermiiesli
15.11. Brot
Spaghetti / Tomatensauce Spaghetti / Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Hefezopf gefullt Hefezopf gefullt
Sonntag Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Café Complet mit
16.11. Aufschnitt und Kase
Rindspfeffer Spatzlipfanne mit
Rotkraut mit Marroni Gemise
Spatzli
Vermicelles mit Rahm Vermicelles mit Rahm
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Pollack Nordatlantik Wildfang
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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