Alters- und Pflegeheim

Homburg

Menliplan Woche 46 Mentliwiinsche WB 1

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Krautstielcremesuppe Krautstielcremesuppe Schinkengipfeli
09.11. Salat
Schweinssaltimbocca Gemiiseburger
Schupfnudeln Schupfnudeln
Tomaten gedampft Tomaten gedampft
Vanillecreme Vanillecreme
Dienstag Bouillon mit Ei Bouillon mit Ei Tessiner Teller
10.11 Focacciabrot
Speck, Rippli Bratkase
Sauerkraut Sauerkraut
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Fruchtsalat Fruchtsalat
Mittwoch Brotsuppe Brotsuppe Pouletsalat Hawaii
11.11. Brot
Blut- und Leberwurst / Zwiebelsauce Gemiseschnitzel
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Apfelschnitze Apfelschnitze
Vanille Cornet Vanille Cornet
Donnerstag  Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Birchermuesli
12.11. Brot
Spaghetti Spaghetti
Tomatensauce Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Donuts Donuts
Freitag Gemisecremesuppe Gemiisecremesuppe Belegte Brotli
13.11. Ei, Kase, Spargeln
*Fischknusperli / Tartarsauce Vegi Nuggets
Blattspinat Blattspinat
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Gebrannte Creme Gebrannte Creme
Samstag Kirbiscremesuppe Kiirbiscremesuppe Gerstensuppe
14.11. mit Wienerliradli
Pilzrisotto Pilzrisotto Brot
Reibkase Reibkase
Hefezopf gefiillt Hefezopf gefiillt
Sonntag Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Café Complet mit
15.11. Aufschnitt und Kase
Rahmschnitzel Quornschnitzel
Nudeln Nudeln
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Blanc-manger mit Fruchtsauce Blanc-manger mit Fruchtsauce
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Kasachstan
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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