Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 5

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Schwarzwurzelcrémesuppe Schwarzwurzelcrémesuppe Fruchtkuchen mit
26.01. Rahm
Emmentaler Lammvoressen Spatzlipfanne mit
Spatzli Gemise
Zucchetti
Moccacreme
Moccacréme
Dienstag Griesssuppe Griesssuppe Siedfleischsalat
27.01. Garniert
Fleischvogel Sauceneier Brot
Kartoffelstock Kartoffelstock
Bohnen Bohnen
Rueblicake Rueblicake
Mittwoch Currysuppe Currysuppe Kartoffelsuppe
28.01. Cervelat
Ravioli mit Fleischfuillung Ravioli mit Ricotta-Spinatfullung Brot
Tomatensauce Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Fruchtsalat Fruchtsalat
Donnerstag  Maissuppe Maissuppe Fotzelschnitte
29.01. Kompott
Truten-Ragout Bratkase
Ebly Ebly
Fenchelgratin Fenchelgratin
Linzerschnitte Linzerschnitte
Freitag Mehlsuppe Mehlsuppe Club Sandwiches
30.01. Kase, Ei, Schinken
Fischstabli*/ Tartarsauce Vegi Nuggets / Tartarsauce
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Rahmspinat Rahmspinat
Griechisches Joghurt m. Honig u. Niissen Griechisches Joghurt m. Honig u. Nlssen
Samstag Rueblisuppe Rueblisuppe Birchermseli
31.01. Brot
Nasi-Goreng Nasi Goreng
Pouletfleisch, Reis, Gemuise Reis, Gemise
Oltigerschnitte Oltigerschnitte
Sonntag Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Café Complet mit
01.02. Aufschnitt und Kase
Aargauerbraten Gemiseburger
Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Mischgemiise Mischgemiise
Panna Cotta mit Fruchtsauce Panna Cotta mit Fruchtsauce
Fleisch: Fleisch und Gefltigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Pollack Nordatlantik Wildfang
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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