Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 6

Montag
05.02.

Dienstag
06.02.

Mittwoch
07.02.

Donnerstag
08.02.

Freitag
09.02.

Samstag
10.02.

Sonntag
11.02.

Fleisch:
Fisch:
Allergene:

Mittagsmenu

mit Salat
Buchstabensuppe

Spaghetti
Rindsbolognese
Reibkése

Fruchtsalat mit Glace

Vegetarisches Menu

mit Salat
Buchstabensuppe

Spaghetti
Tomatensauce
Reibkase

Fruchtsalat mit Glace

Geburtstagswunsch von Frau Schaub F.

Kichererbsensuppe
Rindslebergeschnetzeltes
Rosti

Rosenkohl
Oltigerschnitte
Kohlrablicremesuppe
Lauchkuchen

Hefezopf gefllt

Bouillon mit Backerbsen

Pouletgeschnetzeltes sliss-sauer
Basmatireis

Nutella-Quark-Créme
Senfsuppe

*Fischknusperli /Tartarsauce
Salzkartoffeln

Blattspinat

Orangencake

Bouillon mit Gemuse
Paniertes Schweinsschnitzel
Pommes Frites

Krautstiel a la créme

Caramelkopfli mit Rahm

Geburtstagswunsch von Herr Kunz

Champignonscrémesuppe
Rindsschmorbraten
Spatzli

Rotkraut

Lackerlimousse

Fleisch und Gefliigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:

* Fischknusperli Tilapia Malaysia

Kichererbsensuppe
Spiegelei

Rosti

Rosenkohl
Oltigerschnitte
Kohlrablicremesuppe
Gemiisekuchen
Hefezopf gefullt

Bouillon mit Backerbsen

Gemise
Basmatireis

Nutella-Quark-Creme

Senfsuppe

Vegi Nuggets /Tartarsauce

Salzkartoffeln
Blattspinat

Orangencake
Bouillon mit Gemuise
Gemlseschnitzel
Pommes Frites

Krautstiel a la créme

Caramelkopfli mit Rahm

Champignonscrémesuppe

Bratkase
Spatzi
Rotkraut

Lackerlimousse

Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.

FO 4.5.01

Abendment

Birchermiseli
Brot

Fotzelschnitte
Kompott

Flammkuchen Toast
Salat

Kaseteller
Krauterquark
Gschwellti

Wustweggen
Salat

Kartoffelsuppe
Wienerli
Brot

Café Complet mit
Aufschnitt und Kase
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