Alters- und Pflegeheim

Homburg

Meniiplan Woche 9

Mittagsmenu

mit Salat

Vegetarisches Menu
mit Salat

FO 4.5.01

Abendment

Montag Mehlsuppe Mehlsuppe Gotterspeisse
23.02. Kompott
Kalbsbrustschnitte Tofuragout
Risotto Risotto
Romanesco Romanesco
Schokoladencréme Schokoladencréme
Dienstag Kichererbsensuppe Kichererbsensuppe Buureteller
24.02. Aufschnitt, Kase
Hamburger Gemiseburger Fastenwdhe
Bratkartoffeln Bratkartoffeln
Fenchelgratin Fenchelgratin
Fasnachtschiiechli Fasnachtschiechli
Mittwoch Susskartoffelsuppe Susskartoffelsuppe Kartoffelsuppe
25.02. Wienerli
Spaghetti Spaghetti Brot
Carbonara Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Vanille Cornet Vanille Cornet
Donnerstag  Riieblicremesuppe Rueblicremesuppe Teigwarensalat
26.02. mit Schinken, Kase,
Pouletbristli Gemuseburger Gemise
Suiss-sauer Sauce Suiss-sauer Sauce
Basmatreis Basmatreis
Broccoli Broccoli
Orangencréme Orangencréme
Freitag Rote Linsensuppe Rote Linsensuppe Club-Sandwiches
27.02. Kase, Ei, Schinken
*Pochierter Fisch / Weissweinsauce Sauceneier
Blattspinat Blattspinat
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Panna Cotta mit Fruchtsauce Panna Cotta mit Fruchtsauce
Samstag Broccolicremesuppe Broccolicremesuppe Birchermiiesli
28.02. Brot
Cannelloni mit Tomatensauce Cannelloni mit Tomatensauce
Reibkase Reibkase
Mississippicake Mississippicake
Sonntag Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli Café-Complet mit
01.03. Aufschnitt und Kase
Rahmschnitzel Quornschnitzel
Nudeln Nudeln
Fruchtgarnitur Fruchtgarnitur
Schoggischnitte Schoggischnitte
Fleisch: Fleisch und Gefliigel stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert:
Fisch: * Dorschfilets Schleppnetz MSC Nordostatlantik
Allergene: Uber Allergene gibt Ihnen gerne unser Fachpersonal Auskunft.
Brot: Produktionsland: Schweiz

Feinbackwaren:

Produktionsland: Schweiz
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