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Feldschlosschen 3.3dl 4.-

Feldschlésschen Alkoholfrei 3.3dl 4.-

Rotwein

Cuvée d’Or Rouge 7.5dl 27.-

Rebmeister Blauburgunder 5dl 19.-

Gamay 2dl 6.—

Weisswein

Cuvée d’'Or Blanche 7.5dl 27.-

Rebmeister Riesling-Sylvaner 5dl 19.-
- La Cote 2dl 6.—

Wein im Offenausschank

Rebmeister Blauburgunder 1dl 4.-
2dl 6.—

Rebmeister Riesling-Sylvaner 1dl 4.-
2dl 6.—

Kiosk

Ragusa 2~ Wernli Gutzi 4.50

Torino 2.~ Zweifel Chips 2.

Cailler Branche 2~ Nature, Paprika

Kagi fret - Ricola 2.50

Linzertortli 2.~ Krauter, Holunder

Spitzbueb 2.~ Zitronenmelisse

Biberli 2~

Alters- und Pflegeheim Homburg
Quellenweg 7 | 4448 Laufelfingen
T 062 285 1030 | F 062 299 26 56

Café Homburg
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Speiseangebot Mittag von 11.30 — 13.00 Uhr erhéltlich Hahnenwasser (mit Konsumation Gratis) 2dl 1~
Mittagsmenii (4-Gang Menii) 19.- 5dl 2~
Mittagsmendi fiir Kinder (bis 12 Jahre) 10.—- Eptinger Mineralwasser, mit und ohne Kohlensaure 2dl 2.~
Fitnessteller mit Tagesfleisch, Krauterbutter und Hausdressing 19.- 3dl 3~
Salatteller mit Hausdressing 15.- 5di 4.-
1t 6.~
Speisenangebot Abend von 17.30 - 18.30 Uhr erhiltlich Eistee, Rivella, Apfelschorle, Sinalco, Citro 5dl 4.50
N e s — s Coca Cola, Coca Cola Zero
Abendmenii 10— Sirup fur Kinder Gratis
Abendmenii fiir Kinder (bis 12 Jahre) 6.— Sirup fiir Erwachsene 2dl 1.50
Fitnessteller mit Tagesfleisch, Krauterbutter und Hausdressing 19~ 3dl 2~
Salatteller mit Hausdressing 15.- 5di 230
Kaffee, Espresso, Milchkaffee 4~
m nac _A S Latte Macchiato, Cappuccino 4-
Doppelter Espresso 5~
Sandwich aus Ruchbrot | Diverser Aufschnitt, Kase 4- Al kaffeegetrtnie sind auch Noffnfel eduitich
Belegte «Brétli» | Ei, Thunfisch, Spargeln, Schinken 4~ Tee 4
Pfefferminz, Schwarz, Apfel-Pfirsich, Zitrone, Fruchtschalen
Kirschen, Hagebutten, Kamillen, Eisenkraut, Lindenbliten
Allergene Fleisch- und Fischherkunft Orangenbliiten, Heidelbeer-Vanille, Zitrone-Ingwer
Unser Kiichenpersonal Wir verwenden Fleisch und Gefligel aus der Schweiz,
gibt Innen gerne Auskunft. vorwiegend aus der Region. Ausnahmen und Fisch- Heisse / kalte Caotina 4—
gerichte werden separat auf dem Mentplan gekenn- Heisse / kalte Ovomaltine 4.—

zeichnet und deklariert.

Heisse / kalte Milch 4~




